Numéro darticle: 30833  EAN: 5411211308338

Crusty Chicken Strips 2,5KG DV OVI

EAN: Numeéro d'article: 30833
5411211308338 (CE) MC: NL
15411211308335 (HE)

Origine

Appellation légale: Crusty Chicken Strips 2,5KG DV OVI

Ingrédients

Filet de poulet (55 %), revétement (farine de BLE, flocons de mais 10 %, farine de mais, amidon de BLE, sel, levure, huile de
colza, épices, épices extraits, agent levant : E450 ; épaississant : E412), eau, huile de colza, sel, amidon, stabilisant : E451 ;
dextrose, ail, levure extrait.

contient: BLE

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.
La Le producteur de ce produit est responsable de [’exactitude des données. Avis de non-responsabilité (En anglais)
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Allergenes

Avec Peut contenir

+ +/-

les céréales contenant du gluten +
blé +
seigle -
orge -
avoine -
épautre -
kamut -

crustacés -

oeufs -

poisson -

Valeur nutritionnelle

Energie (kJ/kcal)
Matiéres grasses

dont acides gras saturés
Glucides

dont sucres
Protéines

Sel

Poincons & caractéristiques

Caractéristique
Contient du gluten
Contient du lactose
Végétalien

Végétarien

Sans pour autant

Non livrés

o

arachides -
soja -
lait -
fruits a coque -
amande -
noisette -
noix -
noix de cajou -
noix de pécan -

noix du brésil -

Réclamation sur l'étiquette

Oui n.v.t
Non n.v.t
Non n.v.t
Non n.v.t

pistache

noix de macadamia -

céleri
moutarde
sésame
sulfites
lupin

mollusques

Product
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Par 100 (g)
949 / 226
9.1¢g
1g
22¢g
1.1¢g
14g
1.1¢g
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Méthode de préparation

Cuire au four

Pour un meilleur résultat, réchauffez le produit congelé. Retirer le produit de ’emballage avant de réchauffer. Placez dans un four
préchauffé a 180°C pendant 15 - 20 min, ou 5min a la friteuse a 180°C.

Faire frire

Pour un meilleur résultat, réchauffez le produit congelé. Retirer le produit de ’emballage avant de réchauffer. Placez dans un four
préchauffé a 180°C pendant 15 - 20 min, ou 5min a la friteuse a 180°C.

Conditions de stockage

Trajet

aprés production

Conditions de stockage Température (°C)

congélé -18°C--15°C

Remarque: ne pas recongeler apres décongélation

réception grossiste

congélé -18°C - -15°C

Remarque: ne pas recongeler apres décongélation

Remarque générale pour tous les

conditions de conservation

Technique de conservation

Consignes d'usage sur l'étiquette

Consignes de conservation sur l'étiquette

Type de date d'expiration

Date d'expiration de 'emplacement sur

lemballage

Set microbiologique

apres production (moyenne)
Total des comptages viables
coliforms

Salmonelle

Staphylococcus aureus

Logistique

Hiérarchie logistique

< 1000000 UFC/g
<1000 UFC/g
absente 25 g

<100 UFC/g

unité de consommation - 5411211308338 - Crusty Chicken Strips 2,5KG DV OVI
unité de vente - 15411211308335 - Crusty Chicken Strips 2,5KG DV OVI

Détails logistiques

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.

Période

18 mois

9 mois

La Le producteur de ce produit est responsable de [’exactitude des données. Avis de non-responsabilité (En anglais)
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unité de consommation

Nom d'article
Appelation courte
EAN

Numéro d'article producteur
Code Intrastat
Numéro CE
Emballage (L x | x H)
Quantité estimée
Contenu net

Poids net

Poids brut

Poids net égoutté

Nombre de piéces x poids par piece (p.e.
70x65g)

Nombre de portions par emballage

Min nombre de portions dans l'emballage

Max nombre de portions dans l'emballage
unité de vente

EAN

Numéro d'article producteur

Emballage (L x | x H)

Poids net

Poids brut

Nombre d'unités dans cet emballage
palette

Palette (palette + charge) (L x L x H)

Poids net

Poids brut

Nombre d'unités sur une palette

Nombre de boites par couche

Nombre de couches par palette

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.
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Crusty Chicken Strips 2,5KG DV OVI

5411211308338

30833

16023219

BE B436 EG

bag-in-box (180mm x 270mm x 70mm)
Oui

2500 g

2500 g

2505 g

1x2500¢g

15411211308335

30833

carton (360mm x 270mm x 150mm)
5000 g

5276 g

2

euro pallette (1200mm x 800mm x 150mm)
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Matériau d'emballage

bag-in-box (180mm x 270mm x 70mm)

Packaging material Valeur % de matériaux recyclés Is recyclable Remarque
Plastique 5g not recyclable

carton (360mm x 270mm x 150mm)

Packaging material Valeur % de matériaux recyclés Is recyclable Remarque
papier carton 266 g not recyclable

euro pallette (1200mm x 800mm x 150mm)

Packaging material Valeur % de matériaux recyclés Is recyclable Remarque

bois 25000 g not recyclable

Information de contact

OVl n.v.
Hoogbuul 1 - 2250 Olen - Belgium

Spécifications modifiées a 2024-03-04 par le producteur
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